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La pizza in pala più leggera che c e
L’ANTICA RICETTA

MOZZARELLA  4,50
MOZZARELLA VEGANA  4,50
MOZZARELLA SENZA LATTOSIO  3,00
VERDURE E FRUTTA SECCA  4,50
SALUMI, FORMAGGI, SALMONE   6,00 

ALLERGENI

VARIANTI
IL PREZZO È RELATIVO ALLA PALA INTERA

+39 328 818 0828+39 328 818 0828

VIA ACCOLLE 3,
ROSETO DEGLI ABRUZZI

VIA ACCOLLE 3,
ROSETO DEGLI ABRUZZI

SEGUICI SUI NOSTRI SOCIAL!SEGUICI SUI NOSTRI SOCIAL!

WWW.PIZZERIALANTICARICETTA.ITWWW.PIZZERIALANTICARICETTA.IT

OLIO 
EXTRAVERGINE

DI OLIVA

IMPASTO 
ALTA DIGERIBILITÀ

FARINA KM0

MOZZARELLE PRODOTTE
CON LATTE DI ORIGINE

ABRUZZESE

Da L’Antica Ricetta siamo specializzati nella pizza in pala 
ad alta idratazione, un impasto leggero e fragrante che richiede 
lavorazioni lente e grande attenzione.

Utilizziamo farine di grani selezionati, acqua microfiltrata, 
olio extravergine di oliva e lievito madre.
Ogni impasto matura oltre 48 ore a temperatura controllata, per 
ottenere una pizza più digeribile, croccante fuori e soffice all’interno.

Le farciture sono preparate con ingredienti di prima qualità e 
utilizziamo mozzarella fiordilatte prodotta con latte 100% abruzzese.

LA QUALITÀ 
È LA NOSTRA 
FIRMA

Prestiamo la massima attenzione alla presenza di allergeni e il nostro 
staff è formato per ridurre al minimo il rischio di contaminazione. 

Tuttavia non possiamo garantirlo. In caso di allergie o intolleranze 
alimentari si prega di informare sempre il nostro staff prima di 

ordinare.

Arachidi

Crostacei

Pesce

Glutine

Uova

Solfiti

Molluschi

Sesamo

Lupini

Mostarda

Latte

Sedano

Soia

Frutta a guscio

▶



salcuni prodotti potrebbero essere surgelati

*Inserendo una farcitura speciale la pala classica 
acquisirà il prezzo della farcitura più costosa

1 PALA FOCACCIA 10,00
1 PALA MARGHERITA 18,00
1 PALA FARCITURA CLASSICA* 23,00
1 PALA FARCITURA SPECIALE 25,00

La pizza in pala può essere farcita con un massimo 
di 3 gusti differenti e soddisfa 2/3 persone.

Una mezza pala può essere farcita con un massimo di 2 gusti 
ed è equivalente ad una pizza al piatto.

PALA O MEZZA PALA? FARCITURE
CLASSICHE

AL PIATTO
SENZA 
GLUTINE

Prestiamo la massima attenzione alla presenza di allergeni e il nostro staff è 
formato per ridurre al minimo il rischio di contaminazione, tuttavia non 

possiamo garantirlo. In caso di allergie o intolleranze alimentari si prega di 
informare sempre il nostro staff prima di ordinare.

IMPASTO INTEGRALE
AI 5 CEREALI
+3,00

SENZA 
LATTOSIO
+3,00

MOZZARELLA
VEGANA
+4,50

BRUSCHETTEBRUSCHETTE
PATATE ARROSTO, STRACCIATELLA
POMODORINI CONFIT 1PZ    3,00
STRACCIATELLA MORTADELLA 
E PISTACCHIO 1PZ     3,00
STRACCIATELLA LOCALE E ALICI 1PZ   3,00
GORGONZOLA DOLCE E NOCI 1PZ  2,50
CRUDO E FIORDILATTE 1PZ   2,50
SALSICCIA 1PZ      2,50
POMODORO E OLIO 1PZ    2,00

PATATE ARROSTO, STRACCIATELLA
POMODORINI CONFIT 1PZ    3,00
STRACCIATELLA MORTADELLA 
E PISTACCHIO 1PZ     3,00
STRACCIATELLA LOCALE E ALICI 1PZ   3,00
GORGONZOLA DOLCE E NOCI 1PZ  2,50
CRUDO E FIORDILATTE 1PZ   2,50
SALSICCIA 1PZ      2,50
POMODORO E OLIO 1PZ    2,00

I NOSTRI FRITTII NOSTRI FRITTI
CROCCHÈ DI PATATE 1PZ   2,00

con mortadella e pistacchio +1,50
con porchetta e salsa cacio e pepe +1,50

OLIVE ALL’ASCOLANA ARTIGIANALI 5PZ  5,00

OLIVE ALL’ASCOLANA SENZA GLUTINE 3PZ 4,50

PATATINE FRY’N’DIP CON SALSE   4,50

PATATINE CRUNCHY BUCCIA CON SALSE  4,50
con salsa BBQ e cipolla croccante +1,50
con cheddar e guanciale +1,50

FORMAGGIO FRITTO 1PZ   3,00

SUPPLÌ DI RISO CLASSICO 1PZ   2,50
CON POMODORO E MOZZARELLA

SUPPLÌ ALLA CARBONARA 1PZ   2,50
CON GUANCIALE, MOZZARELLA E CARBOCREMA

PULLED CROCK 3PZ     5,00
SERVITO CON SALSA BBQ

SALSE EXTRA       0,50

CROCCHÈ DI PATATE 1PZ   2,00
con mortadella e pistacchio +1,50
con porchetta e salsa cacio e pepe +1,50

OLIVE ALL’ASCOLANA ARTIGIANALI 5PZ  5,00

OLIVE ALL’ASCOLANA SENZA GLUTINE 3PZ 4,50

PATATINE FRY’N’DIP CON SALSE   4,50

PATATINE CRUNCHY BUCCIA CON SALSE  4,50
con salsa BBQ e cipolla croccante +1,50
con cheddar e guanciale +1,50

FORMAGGIO FRITTO 1PZ   3,00

SUPPLÌ DI RISO CLASSICO 1PZ   2,50
CON POMODORO E MOZZARELLA

SUPPLÌ ALLA CARBONARA 1PZ   2,50
CON GUANCIALE, MOZZARELLA E CARBOCREMA

PULLED CROCK 3PZ     5,00
SERVITO CON SALSA BBQ

SALSE EXTRA       0,50

CAPRICCIOSA 
POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO COTTO,
FUNGHI, CARCIOFINI, OLIVE NERE. 17,00

PATATE E SALSICCIA
FIORDILATTE, PATATE LESSE, SALSICCIA. 16,00

QUATTRO FORMAGGI
FIORDILATTE, GRANA, GORGONZOLA DOLCE, PROVOLA. 16,00

VEGETARIANA
FIORDILATTE, VERDURE FRESCHE MISTE, OLIO EVO. 16,00

DIAVOLA
POMODORO, FIORDILATTE, VENTRICINA PICCANTE. 16,00

TONNO E CIPOLLA
POMODORO, FIORDILATTE, TONNO, CIPOLLA. 16,00

CRUDO 
POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO CRUDO. 16,00

PROSCIUTTO E FUNGHI
POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO COTTO,
FUNGHI FRESCHI CHAMPIGNON. 16,00

SALSICCIA
POMODORO, FIORDILATTE, SALSICCIA. 15,00

PAPERINO
POMODORO, FIORDILATTE, WÜRSTEL, PATATINE. 16,00

WÜRSTEL
POMODORO, FIORDILATTE, WÜRSTEL. 15,00

NAPOLETANA
POMODORO, FIORDILATTE, ALICI. 14,00

MARGHERITA
FIORDILATTE, POMODORO. 11,00

MARINARA
POMODORO, AGLIO, ORGINANO, OLIO EVO. 9,00

FOCACCIA
SALE E OLIO. 9,00

FARCITURE
SPECIALI

PIZZA DEL MESE
CHIEDI AL NOSTRO PERSONALE! 18,00

VIOLA  
FIORDILATTE, SPECK DELL’ALTO ADIGE, PROVOLONE, 
CREMA DI PATATE VIOLA, NOCI 18,00

ESTIA 
FIORDILATTE, MORTADELLA IGP, CREMA DI RICOTTA FRESCA, 
GRANELLA DI PISTACCHIO 17,00

CENERENTOLA 
FIORDILATTE, CREMA DI ZUCCA, 
PANCETTA ARROTOLATA, RUCOLA E MANDORLE A SCAGLIE 17,00

ATLANTE  
POMODORO, RUCOLA, PROSCIUTTO CRUDO, 
STRACCIATELLA DI BURRATA, PACHINO 17,00

ZEUS
FIORDILATTE, CREMA ZUCCA, STRACCIATELLA, 
FRIARIELLI, SEMI ZUCCA, UVA SULTANINA 16,00

ASPARAGUS 
CREMA ASPARAGI, GUANCIALE, 
POMODORINI CONFIT, BUFALA CAMPANA DOP 17,00

SOTTOBOSCO 
FIORDILATTE, FUNGHI CHAMPIGNON, 
OLIO AL TARTUFO, SPECK DELL’ALTO ADIGE 17,00

MINERVA
FIORDILATTE, SALSA ALLE NOCI, PANCETTA, 
FONDUTA DI PECORINO, GOCCE DI BASILICO 16,00

AMATRICIANA
FIORDILATTE, POMODORO, GUANCIALE, 
CIPOLLA ROSSA, PECORINO 16,00

DIANA 
CREMA DI PATATE AL FORNO, SALSICCIA, 
GRANA PADANO, OLIO TARTUFO 16,00

CARBONARA
FIORDILATTE, GUANCIALE CROCCANTE, CARBOCREMA, PEPE NERO 16,00

VENERE  
FIORDILATTE, PORCHETTA, PATATE AL FORNO, 
ROSMARINO, MAIONESE ALLA SENAPE 16,00

ATENA 
FOCACCIA, CIPOLLE ROSSE CARAMELLATE, 
SALSICCIA, PROVOLA, ACETO BALSAMICO 16,00

NEMESI
POMODORO, FIORDILATTE, SALSA TARTUFATA, 
SALSICCIA, FUNGHI PORCINI 16,00

APOLLO 
FIORDILATTE, FRIARIELLI RIPASSATI, SALSICCIA 16,00

PACHINO 
POMODORO, PACHINI, 
TRITO DI PREZZEMOLO FRESCO, ALICI 16,00

NERANO   PROVALA CON LA SALSICCIA
CREMA DI ZUCCHINE, FONDUTA DI PECORINO, 
CHIPS DI ZUCCHINE CROCCANTI 16,00

ARES 
FIORDILATTE, POMODORO, GORGONZOLA DOLCE, 
SALAME PICCANTE, SALSICCIA 16,00

STRACCIATELLA PROVALA CON LE ALICI  
POMODORO, STRACCIATELLA DI BURRATA, 
BASILICO FRESCO, OLIO EVO 15,00

BUFALA CAMPANA 
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP, OLIO EVO 15,00

MORFEO 
POMODORO, BRUNOISE DI MELANZANE AL FORNO, PORCINI, 
OLIVE NERE, POMODORINI CONFIT, CIALDA DI PARMIGIANO E ORIGANO      15,00

SENZA
GLUTINE
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OPPERBACCO 4PUNTO7 0,33 5,00
OPPERBACCO BIANCA PIPERITA 0,33 5,00
ORSO VERDE BEATA IGNIORANZA 0,33 5,00
PALE ALE
ICHNUSA 0,33 3,50
BIRRA SENZA GLUTINE 0,33 4,00
BITBURGER ANALCOLICA 0.33 3,50

ACQUA BOTTIGLIETTA 0,5 1,50
COCA COLA 0,33 3,00
COCA COLA ZERO 0,33 3,00
COCA COLA ZERO CAFFEINA 0,33 3,00
SPRITE 0,33 3,00
FANTA 0,33 3,00

BEVANDE

BIRRE IN BOTTIGLIA
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